
Negli anni ’40 inizia la storia di Sammontana. Romeo Bagnoli per provvedere alla numerosa famiglia acquista 

la latteria Sammontana a Empoli. Renzo, il figlio maggiore di Romeo, trasforma la latteria in un Bar – 

Gelateria; è qui che apprende le prime nozioni sul gelato e diventa un vero artista del palato, sviluppando un 

vero e proprio talento. Inizia così la produzione del gelato Sammontana nel 1946, ponendo le basi di quella 

che diventerà la più importante azienda italiana nel settore dei gelati.  

La storia di Sammontana non si ferma però solo al gelato. Nel 1988 con l’acquisto di un piccolo laboratorio a 

Vinci, nel cuore della Toscana, specializzato in prodotti da forno congelati da lievitare, Sammontana entra nel 

mercato della croissanterie surgelata; nasce Il Pasticcere. Un nuovo inizio contrassegnato dall’innovazione e 

dalla qualità dei prodotti a lievitazione naturale.  

La storia non finisce qui: vent’anni dopo l’azienda acquisisce GranMilano e i suoi marchi storici, tra cui Tre 

Marie Croissanterie che permette a Sammontana di diventare leader nel settore della croissanterie 

congelata. Tre Marie incarna i valori dell’alta pasticceria e coltiva da sempre il saper fare e una sapienza antica 

ispirata alla ricerca dell’eccellenza.  

Ricette uniche e passione per la qualità hanno permesso a Sammontana di crescere e proporre una gamma 

sempre più ricca. 
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